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Folgende Regelungen gelten durch Erlass des Thiiringer Ministerium
fiir Arbeit, Soziales, Gesundheit, Frauen und Familie (TMASGFF) vom
01.08.2017 auch fiir Thiiringen:

Asagidaki yonetmelikler, Thiringen igin 01.08.2017 tarihinden itibaren Thuringian Galisma,
Sosyal Isler, Saglik, Kadin ve Aile Bakanligi (TMASGFF) karari ile uygulanir.

INFORMATIONSBLATT
fiir Muslime zum Schlachten im Rahmen des islamischen Opferfestes

KURBAN KESIMI ILE ILGILI BILGILENDIRME

Mit diesem Schreiben méchten wir Sie Gber die wichtigsten rechtlichen Vorgaben informieren, die in
Bayern fiir die Schlachtung an Kurban Barami gelten:

Bu yazl ile Bavyera bolgesinde, kurban kesiminde uyulmasi gereken kanun ve yonetmelikler hakkinda
sizleri bilgilendirmek istiyoruz.

e Die Schlachtung der Tiere darf nur in zugelassenen Schlachtstatten (z. B. in einem Schlachthof,
einer selbstschlachtenden Metzgerei oder in einer zugelassenen Schlachtstitte des
Schafhalters) stattfinden. Private Schlachtungen bzw. Hausschlachtungen fiir Kurban Bayrami
dirfen nicht durchgefiihrt werden.

e Kurbanlarin kesim islemleri, ruhsatli mezbahanelerde olmasi zorunludur. Kurban kesimi,
kamuya acik yerlerde yapilmasi yasaktir. Kisi 6zel mulkiinde de (tarla, bahge, kuliibe, garaj vb.)
kurban kesemez.

e Die Tiere dirfen nur in tierschutzgerechten Transportfahrzeugen transportiert werden. Der
Transport z. B. im Kofferraum des PKW ist verboten.

e Kurban edilecek hayvanlarin nakliyati, hayvan tasimaya uygun araclarla yapilmalidir. (6zel
araclarin bagaj bolimi hayvan tasimina uygun degildir ve yasaktir.)

® Beim Umgang mit den Tieren sind Schmerzen, Leiden und Schaden zu vermeiden. Kein Zerren
an der Wolle, Sitzen auf den Tieren, Festhalten an den Beinen, Zusammenbinden der
Gliedmalien oder dhnliches. Nicht nur die Tiere leiden unter solch grobem Umgang, sondern
auch die Fleischqualitat.

e Hayvanlara aci ve eziyet vermemeye 6zen gosterilmelidir. Hayvanin yiininden ¢ekmek, tstline
oturmak, bacaklarindan tutmak, uzuvlarindan baglamak veya buna benzer davranislarda
bulunmak dogru degildir. Bu gibi davranislar hem hayvanin aci cekmesine sebep oldugu gibi,
ayni zamanda kurban etinin kalitesinide olumsuz etkilemekdedir.

® Nur sachkundiges Personal darf die Tiere zur Schlachtung treiben.

e Hayvanlar sadece ehil personel tarafindan kesime stirtilmelilerdir.
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® Nach dem Tierschutzgesetz darf ein Tier nur nach vorhergehender Betdaubung geschlachtet
werden. Der Entbluteschnitt am nicht betdubten Tier (Schachten) ist verboten. Durch die
Betdaubung mit der Elektrozange werden die Tiere nicht getotet. Auch der Bolzenschuss totet
das Tier nicht sofort. Das Herz schlagt wahrend der Betaubung weiter und die Tiere bluten
genauso aus wie nicht betdubte Tiere, jedoch werden Schmerzen und Leiden der Tiere
vermieden.

e Almanya‘da gecerli olan hayvanlari koruma kanununa goére hayvanlar kesilmeden o6nce
uyusturulmus olmasi gerekmektedir. Uyusturulmamis hayvanin kesimi yasakdir. Elektrikle
uyusturulan, yani soklanan, hayvan kesinlikle 6lmez yasamaya devam eder. Kursun vurulan
hayvan da hemen 06lmez. Kalp atmaya devam eder ve kan akmasi uyusturulmamis
hayvanlardaki gibi gerceklesir. Uyusturmanin sebebi hayvanlara kesim esnasinda aci ve eziyet
verdirmemektir.

e Alle Personen, die bei der gewerblichen Schlachtung tatig werden, miissen im Besitz eines
glltigen Sachkundenachweises fiir die jeweilige Tatigkeit sein. Dies gilt auch fir die
Durchfiihrung des Halsschnittes durch den Glaubigen selbst. Fiir den Sachkundenachweis ist
ein Lehrgang mit Sachkundeprifung zwingend notwendig. Speziell fir diesen Personenkreis
wird bei der Landesanstalt fir Landwirtschaft in Grub ein halbtdgiger Lehrgang zur
Durchfiihrung des Entbluteschnitts bei Schafen angeboten. Fiir die Sachkundepriifung zum
Entbluteschnitt bei Rindern, bestehen Kursmoglichkeiten beim BSI-Schwarzenbek (www.bsi-
schwarzenbek.de). Sofern keine Erlaubnis zum Durchfiihren des Halsschnitts besteht, kann
alternativ nach Riicksprache mit dem Betrieb, das Opfertier zur Entblutung begleitet werden
und wahrend ein Sachkundiger den Halsschnitt durchfiihrt die Hand aufgelegt und gebetet
werden.

e Kesime katilan tiim kisilerin, ilgili konuda sertifikatli olmasi gereklidir. Sertifika almak icin sinavli
kurslara katilmak zorunludur. Boyle bir kurs Landesanstalt fur Landwirtschaft, Grub da
sunulmaktadir. Bu yarim ginlik kurslarda kuzu kesimi ogretilmektedir. Blylkbas
hayvanlardaki bogazlanma islemini BSI Schwarzenbek deki (www.bsi-schwarzenbek.de)
kurslarda Ogrenebilirsiniz.Eger sertifikaniz yoksa, mezbahane sahibinden veya sorumlu
personelden izin aldikdan sonra, bogazlama esnasinda hayvanin yaninda bulunabilir ve ehil kisi
kesimi gerceklestirdigi an elinizi onun eline koyup dua edebilirsiniz.

e  Wichtig beim Entbluteschnitt: iiberfliissiges Nachschneiden und Uberstrecken des Halses bis
zum Genickbruch sind verboten. Der Kopf darf erst nach Eintritt des Todes abgesetzt werden.

¢ Bogazlamada dikkate alinacak hususlar:
— Bogazlanmasi tamamlandiktan sonra gereksiz sekilde tekrar bogazlamak, asiri bir
sekilde boynunu gerip, boynun kirilmasina sebep olmak yasaktir.
— Hayvanin cani ¢itkmadan basini govdesinden ayrilmamasina 6zen gosterilmelidir.

e Grundsatzlich diirfen nur Betriebszugehdorige in den Schlachtbetrieb. In Ausnahmefallen muss
vorher mit dem Schlachthofbetreiber besprochen werden, wer in die Betriebsraume darf.
Voraussetzung flir das Betreten ist die Einhaltung der grundlegenden Hygienevorschriften wie
saubere Schutzkleidung (z.B. Einmalschutzkleidung) und Reinigung/Desinfektion der Hande
sowie des Schuhwerks. Im Falle der Mitarbeit bei Zerlegetatigkeiten ist neben entsprechenden
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Fachkenntnissen auch eine Belehrung nach dem Infektionsschutzgesetz notwendig. Fir die
Belehrung und Ausstellung der Bescheinigung ist das ortliche Gesundheitsamt zustandig.

® Mezbahalarda sadece mezbaha personelinin bulunmasi uygundur. Mezbaha sahibinden veya
sorumlu personelden izin alinarak kesim yerine girilebilir. Girmek icin temel hijenik kurallarina
uyulmasi sarttir: temiz koruyucu giyisi (tek kullanilmalik giyisi), dezenfekte edilmis eller ve
ayyakkabilar zorunludur. Eger kurban edilmis hayvani parcalara ayirmak icin yardimci olmak
istiyorsaniz; parcalama islemi ile ilgili bilgi sahibi olmalisiniz. lkamet ettiginiz yerdeki saglhk
dairesinde Enfeksiyon Koruma Yasasi veTalimat (,Belehrung nach Infektionsschutzgesetz“)
bilgilendirmesine katilmaniz gereklidir.

¢ Die amtliche Schlachttier- und Fleischuntersuchung ist Pflicht. Bei dieser Untersuchung prift
der amtliche Tierarzt, ob das Tier bzw. das Fleisch fiir den menschlichen Verzehr geeignet sind.
Ist dies nicht der Fall, entscheidet der amtliche Tierarzt, welche Teile/Organe entfernt werden
miussen. Die Genusstauglichkeit wird durch Stempeln des Fleisches mit Lebensmittelfarbe
bestatigt. Erst dann darf das Fleisch an den Verbraucher abgegeben werden.

e Veteriner kontrolu sarttir. Bu kontrolde veteriner, hayvanin yahut ona ait etin insan sagligina
zarar vermiyecegini kontrol eder. Veteriner eger hayvan saglikli degilse, uygun olmayan
organlari/parcalari tespit eder ve bunlari ayirip imha eder. Yemege elverisliligi etin tGzerine
vurulan damgayla tasdik edilir ve ancak bu sekilde kurban sahibine teslim edilir.

e Aus Griinden des Verbraucherschutzes diirfen bestimmte Korperteile und Organe (sog.
Risikomaterialien) grundsatzlich nicht mitgenommen werden. Nach blauer Einfarbung durch
den Betrieb miissen diese Uiber eine Tierkdrperbeseitigungsanlage entsorgt werden.

Diese Teile sind:

Bei Schafen und Ziegen aller Altersklassen :
«» Milz, das letzte Teilstlick des Diinndarms (lleum)

Bei Schafen und Ziegen liber 12 Monate (bzw. ein Schneidezahn durchgebrochen):
+»+ Schadel, Gehirn und Augen, Rachenmandeln (Tonsillen) und Riickenmark.

Bei Rindern Giber 12 Monate:
++ Schadel ohne Unterkiefer, Gehirn, Augen und Riickenmark.

e Tiketiciyi koruma amaciyla hayvanin belirli bolgeleri ve risk iceren organlari
(,Risikomaterialien” — risklimaddeler) kurban sahibine verilmez. Mavi bir maddeyle
boyandiktan sonra kesim yeri tarafindan imha edilir.

Bu Risklimaddeler:

Koyun ve Keci, bitin yas gruplarinda,
+ dalak ve incebarsagin son bolimi (lleum)

Koyun ve Keci, 12. ayini ge¢mis veya bir kesici disi ¢ikmis ise
« kafatasl, beyin, gozler, bademcikler (Tonsillen) ve omurilik
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Sigir, 12. ayini gegmis ise

/

+» altcenesiz kafatasi, beyin, gdzler ve omurilik

e Der Magen muss vom Schlachtbetrieb geleert und gereinigt werden bevor er abgegeben
werden darf. Képfe dirfen grundsatzlich nur von Tieren, die nicht alter als 12 Monate sind
(siehe oben) abgegeben werden und miissen vom Betrieb enthdutet worden sein.

® Mezbahaneler iskembeleri ancak bosaltilmis ve temizlenmis bir sekilde kurban sahibine teslim
edebilir. Kurbanin kellesi, 12. ayini gecirmis hayvanlarda, sadece derisi ylizilmus bir sekilde
alinabilir.

e Fir den Transport des Fleisches nach Hause sollten geeignete Behaltnisse mitgebracht
werden. Insbesondere im Sommer bzw. bei warmen AulRentemperaturen wird empfohlen das
Fleisch zu kiihlen. Die Verantwortung fiir das Fleisch, das der Tradition nach mit anderen geteilt
wird, liegt beim Abgebenden selbst.

e  Kurban etini kesim yerinden eve tasinmasi, uygun kaplarda olmasina dikkat edilmesi gerekir.
Ozellikle yazin ve sicak havalarda eti serin bir sekilde tasinmasi tavsiye edilir. Kurban eti dini
hikimlere uygun olarak paylasilmasindan dolayl dogan sorumluluk kurban sahibine aittir.

Sollten Sie weitere Fragen haben oder Informationen zu den jeweiligen Lehrgangen bzw. Belehrungen
bendtigen, kénnen Sie sich an lhr zustiandiges Veterindramt (Stadtverwaltung bzw. Landratsamt)
wenden.

Sorulariniz ve daha genis bilgi icin ikamet ettiginiz yerdeki veterinerdairesine (belediye —
Stadtverwaltung / Landratsamt) bas vurabilirsiniz.

Hinweis: Es kann keine Garantie fiir die Vollstdndigkeit und Richtigkeit der Ubersetzung iibernommen

werden.
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