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Gute Hygienepraxis (GHP) Eier,
Registrierung, Zulassung und
Kennzeichnung

Lebensmitteliberwachung

Hygienische Anforderungen

1. Raume in gutem Zustand, sauber und frei von Fremdgeriichen; Reinigung und
Desinfektion muss gewéhrleistet sein

2. ausreichende natirliche oder mechanische Be- und Entliftung

3. Schutz der Eier vor nachteiligen Beeinflussungen (Verunreinigungen, Feuchtigkeit,
Witterungseinfliisse, insbesondere Sonneneinwirkung) und Aufrechterhaltung einer
konstanten Temperatur wahrend der Sortierung, Verpackung und Lagerung

4. Nutzung der Raume fur die Lagerung anderer Produkte nur, wenn eine nachteilige
Beeinflussung der Eier sicher ausgeschlossen werden kann

5. Decken: Ansammlung von Schmutz, Kondenswasserbildung, Schimmelbefall, Ablésen
von Materialien muss vermieden werden

6. leicht erreichbare Wasch-/ Spiilbecken mit Warm- und Kaltwasserzufuhr sowie Mittel
zum hygienischen Reinigen und Trocknen der Hande

7. kein direkter Zugang von Toiletten in die Rdume der Sortierung, Verpackung und

- Lagerung; Ausstattung der Toilettenrdume mit Handwaschbecken (Warm- und
Kaltwasserzufuhr) und Mittel zum hygienischen Reinigen und Trocknen der Hande;
ausreichende Beluftung

8. ausreichende Abwasseranlagen

9. ausreichende naturliche oder kiinstliche Beleuchtung

10. technische Einrichtungen sind sauber und in-einwandfreiem Zustand zu halten

11. geeignete und saubere Arbeitskleidung, hohes MaR an personlicher Sauberkeit

12. Rauchverbot in den Raumen der Packstelle, essen und trinken nicht im unmittelbaren
Bereich des Arbeitsplatzes

13. Verpackungsmaterial: :
stoRfest, trocken, sauber und unbeschadigt :
Material muss die Eier vor Fremdgeruch und etwaiger Qualitdtsverschlechterung
schitzen
GroRpackungen nur bei neuwertigem Zustand wieder verwenden
Kleinpackungen nicht wieder verwenden (Einweg)

Vermarktungsnormen, Abgabe an den Verbraucher
Giteklassen: Klasse ,A“ oder ,frisch* (oder ,extra frisch®)

Klasse ,B*“: nur Abgabe zur industriellen Verarbeitung!
Gewichtsklassen: Einteilung nur bei Eiern der Klasse ,A"

XL Sehr grofy 73 g und mehr

L Grof 63 g bis unter 73 g
M Mittel 53 g bis unter 63 g
S Klein unter 53 g

Angabe der Gewichtsklasse durch die Buchstaben (XL, L, M, S) und/oder der Begriffe (Sehr
groB, groR,...); Erganzung durch Angabe der Gewichtsspanne mdglich

Wichtige Regeln zum Inverkehrbringen
1. Mindesthaltbarkeitsdatum (MHD): héchstens 28 Tage nach dem Legedatum
2. Die Abgabe an den Verbraucher darf nur binnen 21 Tagen nach dem Legen erfolgen
(MHD abzuglich 7 Tage!)
3. Eier der Klasse ,A“ diirfen weder vor noch nach der Sortierung gewaschen noch
anderweitig gereinigt werden.
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Zulassungspflicht fiir Eierpackstellen

Packstellen: Unternehmen, die Eier sortieren und verpacken, mussen marktrechtlich
zugelassen werden.

Die Thuringer Landesanstalt fiir Landwirtschaft und Landlichen Raum (TLLLR) ist fur die
marktrechtliche Zulassung zustandig und vergibt fur die Eierpackstelle eine Packstellen-
Kennnummer.

Wenn mehr als 1/3 der erzeugten Eier an andere Betriebe (wie Fleisch-, Backfilialen, Hofladen)
abgegeben werden sollen, muss auch eine lebensmittelrechtliche Zulassung beim ZVL J-SH
beantragt werden. Der ZVL begleitet den Tierhalter wahrend des Zulassungsverfahrens, in
deren Ergebnis die lebensmittelrechtliche Zulassung mit Vergabe einer Zulassungsnummer
durch das Thiringer Landesamt fuir Verbraucherschutz (TLV) erfolgt.

Technische Anforderungen an Packstellen:
a) eine automatische oder dauernd besetzte Durchleuchtungsanlage, die die
Qualitatspriifung der einzelnen Eier erméglicht oder andere geeignete Anlagen
b) ein Gerat zur Feststellung der Luftkammerhdéhe
c) eine Anlage zum Sortieren der Eier nach Gewichtsklassen
d) mindestens eine geeichte Waage zum Wiegen der Eier
e) Gerate zum Kennzeichnen von Eiern

Eine Zulassung wére nur dann nicht erforderlich, wenn das Verpacken der Eier am
Erzeugungsort in Fertigpackungen (= wie 6er oder 10er Verpackungen) entfiele und die Eier
ohne Sortierung in Gewichtsklassen lose abgegeben wiirden.

Kennzeichnungsrechtliche Anforderungen

Kennzeichnung von Eiern:

Klasse ,A": mit Erzeugercode

Klasse ,B“: mit Erzeugercode und / oder einer anderen Angabe

Der Erzeugercode muss deutlich sichtbar, leicht lesbar und mindestens 2 mm hoch sein.

Kennzeichnung von Verpackungen:
auf AuRenseite deutlich sichtbar und leicht lesbar:
1a) Nummer der Packstelle
1b) Glteklasse
1¢) Gewichtsklasse
1d) Mindesthaltbarkeitsdatum (héchstens 28 Tage nach dem Legedatum!)
1f) Empfehlung an die Verbraucher, die Eier nach dem Kauf bei Kiihlschranktemperatur
zu lagern

2) Angabe der Haltungsart nur mit folgenden Formulierungen:

Herkdmmliche Landwirtschaft: ,Eier aus Freilandhaltung*“ (1)
,Eier aus Bodenhaltung® (2)
Okologischer Landbau: eindeutige Kennzeichnung mit Bezug zur 6kologischen

Landwirtschaft ,6kologisch oder ,biologisch*
3) Die Bedeutung des Erzeugercodes muss auf oder in der Verpackung erlautert
werden.

Kennzeichnung ,Extra‘ oder ,Extra frisch*: zusatzliche Kennzeichnung von Eiern der
Guteklasse 1 bis zum 9 Tag nach dem Legen mdglich
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Werden Eier von verschiedenen Gewichtsklassen in derselben Packung verpackt, so wird das
Mindestnettogewicht der Eier in Gramm angegeben und auf der AuRenseite der Verpackung
der Hinweis ,Eier verschiedener GréRe* oder ein anderer entsprechender Vermerk angebracht
(Art. 4 Abs. 3 der VO (EG) Nr. 589/2008).

Angabe der Legehennenfiitterung:
a) bei Hinweis auf Getreidefutterung: 2 60% der Futterzusammensetzung aus Getreide
b) Hinweis auf bestimmte Getreideart: > 30% der Futterzusammensetzung aus diesem
Getreide, Getreide insgesamt = 60%); bei Hinweis mehrerer Getreidearten: jeweils = 5%

Kennzeichnung Transportverpackung sowie Begleitpapiere:
a) Name und Anschrift des Erzeugers
b) Erzeugercode
c) Zahl und / oder Gewicht der Eier
d) Legedatum oder —periode
e) Versanddatum

Anqgaben in Lieferscheinen: Gute- und Gewichtsklassen

Verkauf loser Eier auf Mérkten (Art. 16 der VO (EG) Nr. 589/2008):
Fur Verbraucher deutlich sichtbar und leicht lesbar anzubringen (z.B. durch Schild oder
Begleitetikett):
a) Guteklasse
b) Gewichtsklasse
c) Angabe der Haltungsart
d) Erlauterung des Erzeugercodes
e) Mindesthaltbarkeitsdatum
Auf den Eiern gut lesbar aufdrucken: Erzeugercode

Haltungsform

0 Okologische Erzeugung
1 Freilandhaltung

2 Bodenhaltung

3 Kafighaltung

Herkunftsland, z. B.
DE = Deutschland

£190091-30-7

Legebetrieb

» Ersten zwei Ziffern = Bundesland, z. B. 16 = Thiiringen
« Ndchsten vier Ziffern = Legebetrieb

+ Letzte Ziffer = Stallnummer Legebetrieb

(Quelle: Merkblatt TLLLR ,Hinweise zum Eierhandel auf 6ffentlichen Méarkten®)

Das Umpacken in Kleinverpackungen ist nur zum Zwecke des Transportes vor den Augen des
Kunden gestattet.

Zweckverband Veterinar- und Tel.: 036428/5409-840
Lebensmitteliberwachungsamt Fax.: 036428/13391
Jena-Saale-Holzland Mail: info@zvl.thueringen.de
Kirchweg 18 Internet: zvl.jena.de

07646 Stadtroda Datenschutz: ds-beauftragte@zvl.thueringen.de




Informationsblatt Stand: 2022-06-14
ZVL Jena-

Sl Gute Hygienepraxis (GHP) Eier,
Holzland Registrierung, Zulassung und
Kennzeichnung

Lebensmitteluberwachung

Ausnahme von der Kennzeichnungspflicht bei Direktvermarktung:

GemaR Vermarktungsnormen ist keine Kennzeichnung notwendig bei:

a. Verkauf von Eiern an der Produktionsstéatte oder an der Tur im Erzeugergebiet und

b. loser unsortierter Abgabe, d.h. keine Sortierung nach Giite- und Gewichtsklassen

c. gilt nur fur Abgabe von Eiern aus eigener Erzeugung unmittelbar an den Endverbraucher
(also nicht an Gaststatten, Einzelhandel oder andere Betriebe - sonst Kennzeichnung wie
o. erlautert)

Beim Verkauf von Eiern auf dem ortlichen offentlichen Markt ist die Kennzeichnung der Eier

mit dem Erzeugercode vorgeschrieben.

Legehennenbetriebsregister

Registrierungspflichtig sind
Betriebe, die >350 Legehennen halten oder
Betriebe, die weniger als 350 Hennen halten, aber ihre Eier kennzeichnungspflichtig
vermarkten (z. B. auf Markten).

Der Registrierungsbescheid zur Hennenhaltung (welcher Grundlage fir den Erzeugercode auf
dem Ei darstellt), ausgestellt durch die TLLLR, ist fur Kontrollen am Verkaufsort vorrétig zu
halten.

Antrag der Regqistrierung bei:
Thuringer Landesanstalt fur Landwirtschaft und Landlichen Raum
Naumburger Str. 98
07743 Jena
Tel.: 0361/574041-250

Betriebliche Eigenkontrollen (in Anlehnung an Hygieneleitlinien fir Eierpackstellen)
Qualitatspriifung
- Vorkontrolle: visuelle Priifung der Eier auf Verschmutzung, Unversehrtheit der Schale,
Beschaffenheit der Schale, Prifung der Eier auf Fremdgeruch
- Hauptkontrolle / Durchleuchtungsanlage: visuelle Prifung der Eier auf Verschmutzung,
Unversehrtheit der Schale, Beschaffenheit der Schale, Prufung der Eier auf
Fremdgeruch, visuelle Priifung des Eiklars auf fremde Einlagerungen jeder Art, visuelle
Prufung des Dotters auf fremde Ein- oder Auflagerungen jeder Art
= aussortierte Eier: Guteklasse ,B* / Industrieeier (gemafl den Vermarktungsnormen fur
Eier)

Hygqiene- / Reiniqgungsplédne
- Aufstellung aller hygienerelevanten MaBnahmen in den Teilbereichen der Eierpackstelle
Sortierung
Verpackung
Lagerung
Toilettenrdume
- Festlegung von Zustéandigkeiten
> WAS wird WANN WIE und WOMIT (Reinigungsmittel, Dosierung) gereinigt?
- Verwendung geeigneter, sauberer Reinigungsgerate, welche wéhrend des Nichtgebrauchs
hangend aufbewahrt werden sollten!
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Schéadlingsprophylaxe
> Vorbeugen von Schadnagerbefall durch regelméRige Kontrollen und sachgerechte
Gegenmalnahmen!

- Dokumentation: WER hat WANN, WO, WELCHE MafRnahmen ergriffen?
> Verwendung von Mitteln, die im Lebensmittelbereich zugelassen sind
- Einsatz von Wirkstoffen durch Fachleute der Schadlingsbekdmpfung
Innerbetriebliche Schulungen
- Verpflichtung zur Schulung der Mitarbeiter gilt fur Lebensmittelunternehmer im Rahmen der
Eigenverantwortung und Sorgfaltspflicht
-> Inhalte:
.- Allgemeine Hygienemafinahmen und —anforderungen

- Eigenkontrolima3nahmen :

- Umsetzung der Reinigungsplane einschl. Dokumentation

- Arbeitskleidung

- Sach- und Fachspezifische Themen

- Erfolgskontrolle durch fachspezifische Diskussion sowie durch Uberpriifung der Umsetzung

der geschulten Inhalte '

- Dokumentation: Schulungsthemen, Datum, Unterschriften der Teilnehmer sowie des
Durchfilhrenden

Gesetzlicher Rahmen:

e VO (EG) Nr. 852/2004 Anh. Il Allgemeine Hygienevorschriften fiir alle LM-unternehmer

e VO (EG) Nr. 853/2004 Anh. lll, Abschnitt X, Kapitel |

e VO (EG) Nr. 1308/2013 iiber eine gemeinsame Marktorganisation fiir landwirtschaftliche Erzeugnisse, Anh.
VII, Teil VI

e VO (EG) Nr. 589/2008 (Durchfiihrungsbestimmungen zur VO (EG) Nr. 1234/2007 hinsichtlich Vermarktungs-
normen fir Eier

e VO uber Vermarktungsnormen fiir Eier

e Lebensmittel-Hygieneverordnung (LMHV) §§ 2, 3

e Tierische Lebensmittelhygieneverordnung (Tier-LMHV), §§ 22, 23 (1) Nr. 10, Anl. 2

o VO (EG) Nr. 1169/2011 betreffend die Information der Verbraucher iiber Lebensmittel
e  Hygieneleitlinien fiir Eierpackstellen
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